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Via Romana Afiada:

Permanece un minimo de 8 meses en depdsito de acero inoxidable a temperatura
controlada y otro minimo de 6 meses en botella antes de salir al mercado.

Cata: Aroma: Varietales francos e intensos, vegetales, fruta roja madura, pimienta negra
y bayas de enebro.

Visual: Capa media con matices rojo picota con ribetes violdceos.

Boca: Buena acidez, fresco, carnoso. Equilibrado y con larga persistencia. Final de boca
de cardcter varietal.

Presentaciones:
Botella 75 Cl. — Caja de 6 unidades — Pallet de 92 cajas — C6digo EAN 8427683783419
Botella SOCI. — Caja de 12 unidades — Pallet de 56 cajas — C6digo EAN 8427683784416

Via Romana Seleccion de Anada:

Permanece un minimo de 30 meses en depdsito de acero inoxidable a temperatura
controlada y otro minimo de 9 meses en botella de magnum antes de salir al mercado.

Cata: Aroma: Intenso, con recuerdos a fruta roja muy madura, tostados y chocolate.
Visual: Capa media, rojo picota con ribetes acerezados

Boca: Suave, glicérica, con cuerpo. Equilibrio entre acidez y alcohol. Con recuerdo
especiado, fruta madura y retronasal torrefactado.

Presentaciones:

Botella 1.5 L. — Caja de 6 unidades — Pallet de 48 cajas — Cédigo EAN 8427683723415

VR (Via Romana Barrica):

Permanece un minimo de 8 meses en depésito de acero inoxidable a temperatura
controlada y otro minimo de 7 meses en barrica de roble francés antes de salir al
mercado.

Cata: Aroma: Equilibrio entre la fruta y la madera. Tonos tostado integrados con la fruta
roja madura, especiado. Muy intenso y franco.

Visga]: Capa media, rojo cereza intenso con ribetes rosdceos que denotan su paso por
madera

Boca: Estructurado y potente, perfecta integracion de la madera y la fruta, recuerdos de
tostados. Balsdmico, varietal. Retrogusto persistente.

Presentaciones:
Botella 75 Cl. — Caja de 4 unidades — C6digo EAN 8427683125417

Via Romana Anada:

Permanece un minimo de 8 meses en depdsito de acero inoxidable a temperatura
controlada y otro minimo de 6 meses en botella antes de salir al mercado.

Cata: Aroma: Varietales francos e intensos, vegetales, fruta roja madura, pimienta negra
y bayas de enebro.

Visual: Capa media con matices rojo picota con ribetes violdceos.

Boca: Buena acidez, fresco, carnoso. Equilibrado y con larga persistencia. Final de boca
de carécter varietal.

Presentaciones:
Botella 75 Cl. — Caja de 6 unidades — Pallet de 92 cajas — C6digo EAN 8427683783419
Botella SOCI. — Caja de 12 unidades — Pallet de 56 cajas — C6digo EAN 8427683784416

Via Romana Seleccion de Anada:

Permanece un minimo de 30 meses en depdsito de acero inoxidable a temperatura
controlada y otro minimo de 9 meses en botella de magnum antes de salir al mercado.

Cata: Aroma: Intenso, con recuerdos a fruta roja muy madura, tostados y chocolate.
Visual: Capa media, rojo picota con ribetes acerezados

Boca: Suave, glicérica, con cuerpo. Equilibrio entre acidez y alcohol. Con recuerdo
especiado, fruta madura y retronasal torrefactado.

Presentaciones:

Botella 1.5 L. — Caja de 6 unidades — Pallet de 48 cajas — Codigo EAN 8427683723415

VR (Via Romana Barrica):

Permanece un minimo de 8 meses en depésito de acero inoxidable a temperatura
controlada y otro minimo de 7 meses en barrica de roble francés antes de salir al
mercado.

Cata: Aroma: Equilibrio entre la fruta y la madera. Tonos tostado integrados con la fruta
roja madura, especiado. Muy intenso y franco.

Visual: Capa media, rojo cereza intenso con ribetes rosdceos Que denotan su paso por
madera

Boca: Estructurado y potente, perfecta integracion de la madera y la fruta, recuerdos de
tostados. Balsamico, varietal. Retrogusto persistente.

Presentaciones:
Botella 75 Cl. — Caja de 4 unidades — C6digo EAN 8427683125417
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- (/ D.O. RIBEIRA SACRA

! Si quiere conocer en detalle la elaboracion tradicional de nuestros vinos, descubrir un bello rincén

de la Ribeira Sacra y disfrutar de una pequefa bodega que conserva toda la tradicion vinicola de la
zona, pongase en contacto con nosotros para una visita, estaremos encantados de recibirle.

Si quiere conocer en detalle la elaboracion tradicional de nuestros vinos, descubrir un bello rincén
de la Ribeira Sacra y disfrutar de una pequefia bodega que conserva toda la tradicion vinicola de la
zona, péngase en contacto con nosotros para una visita, estaremos encantados de recibirle.

A Ermida - Belesar s/n - 27500 - Chantada (Lugo)

GPS: 42°-37,17'N - 007° - 43,82'0

teléfonos: +34 982 454 005 +34 982 462 069 660 678 418

fax: +34 982 454 094

e-mail: viaromana@viaromana.es

Visitas:

De lunes a Viernes de / De lunes a Viernes de 10.00 a 13.00 y de 16.00 a 19.00

Sabados (s6lo en verano).de / Sabados (sélo en verano) de 11.00 a 14.00 y de 17.00 a 20.00

Si desea visitar nuestra bodega fuera de horario

péngase en contacto en el teléfono / Si desea visitar nuestra bodega fuera de horario péngase en
contacto en el teléfono +34 982 462 069

www.viaromana.es

w'NEi”’to?EdRAJ'DNE“ EL VINO sélo se DISFRUTA con MODERACION.
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